DER WEICHKASE
FUR GRILL UND PFANNE

... JETZT AUCH FUR GROSSVERBRAUCHER

ROUGETTE — mehr kann man aus Kase nicht machen!



ROUGETTE Markenqualitat in angepasster
Verpackungsgrofe fir Profis!

Sie mUssen in kurzer Zeit viele Menschen auf einmal kulinarisch verwohnen?

Genau daftr hat ROUGETTE fur Sie die ideale Verpackungseinheit entwickelt,
mit einem Preis-Leistungs-Verhaltnis, das Sie Uberzeugen wird.

e Die perfekte Abwechslung fur jedes Grillfest oder GroRveranstaltung

e 24 x90g im Karton, einzeln zu entnehmen

e Passtideal zu unterschiedlichsten Salaten

e Eine hervorragende Alternative fir alle, die kein Fleisch grillen méchten
e Gelingsicher und schnell zubereitet

e Beider Zubereitung wird der Grillkase cremig zart ohne zu tropfen oder
kleben zu bleiben

e Geeignet fir Rost/Pfanne oder GCrillplatte

Bunte Grillkase-Spief3e mit Speck, Kirschtomaten,
Brokkoli, Fladenbrot und Hummus-Dip

Lutaten fiir 2 Brotchen .

1Brokkoli 1EL + 80 ml Ol 1Dose (425 ml) Kichererbsen
Salz Pfeffer 1EL Tahin (Sesampaste)

2 ROUGETTE Cremiger Grillkase Natur je 90 g 1Fladenbrot (ca. 300 g) 1TL Kreuzkiimmel

80 g Frithstiicksspeck 1/2 Litrone Oregano zum Garnieren

je 70 g gelbe und rote Kirschtomaten 1Knoblauchzehe MetallspieRe

Lubereitung
« Brokkoli putzen, waschen und in Roschen teilen. In kochendem Salzwasser ca. 3 Minuten garen. AbgieRen und abtropfen
lassen. Grillkdse vierteln. Halfte Kaseviertel mit Speckscheiben umwickeln. Tomaten waschen.

« Alle Kaseviertel, Tomaten und Brokkoli abwechselnd auf SpieRe stecken. Mit 1EL 0l bepinseln. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Auf dem heiRen Grill (oder in einer Grillpfanne) grillen. Fladenbrot goldbraun rosten.

« Titrone auspressen. Knoblauch schalen und hacken. Kichererbsen abtropfen lassen. Mit Knoblauch, Tahin, 80 ml 01 und Zitronensaft piirieren.
Dip mit Salz, Pfeffer und Kreuzkiimmel wiirzen. Grillkase-SpieRe, Fladenbrot und Hummus-Dip anrichten. Mit Oregano garnieren.

Lubereitungszeit: ca. 40 Minuten - ——
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